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Seitenweise Kindergluck.

bei div amc, wenn du die beiden PeZeP’re auslorobiers’r
und dir der Duft in die Nase zieht ...
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Spéi‘res‘rens heute kommt V\/in‘rer—\/\/ei'nnaclr\hsﬁmvvmng A&@s
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* 4 Kleine pfey
" einen Teelgffel

F 2 i g?mahlene Haselnijsse
4T fliissigen Honig
S ZIE Rosinen

“ein wenig Zimt

ek t SO GEHTS: : {Ckchen Marzipan

1. Heize den Backofen auf 180 Umfuft vor.
2. Wasche die Apfel und trockne sie ab.

-‘f':ﬁ-';'gﬁ-‘ 3. Um die Apfel fillen zu kdnnen, schneidest du oben einen TIPP
e Deckel ab und hahlist den Apfel mit dem Loffel aus. %‘
w®

Superlecker
4, \ermenge in einer Schissel die Rosinen mit Nissen, Zimt e schmeckt eine
und Honig. 4 Kugel Vanilleeis

. dazv.
5. Fiille die Masse in die Apfel, gib obendrauf etwas Marzipan

und setze den Deckel drauf.

6. Stelle die Apfel quf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech.

Sie miissen ungefihr 20 Minuten im Backofen backen.
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us dem Buch "Dein Adventskalender-Buch %G Mehr Ideen findest du auf www.leseliebe.de



